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Rota de Cabral Tinto

ELABORACAO

CARACTERISTICAS /ORGANOLEPTICAS:

De aspecto limpido, apresenta uma tonalidade violeta concentrado. No nariz é
exuberante e intenso, expressando frutos vermelhos e notas de natas. Na
boca tem boa entrada, com volume, exibindo harmonia entre uma boa estrutura ¢
uma acidez bem presente e refrescante, num todo pleno de elegancia

HARMONIZACAO:

Sirvao a temperatura de 16°C, com pastas, carnes vermelhas
assadas, ou pratos bem condimentados, como teifj)@ada ou um cozido a
portuguesa.

TEMPERATURA DE SERMIGU:

COMPOSICAD DE;CASTAS:
Castela@¢30%) Aragonef40%) elrincadeirg§30%)

ROTADL
| CABRAL ANAIISES:

Volume: 750ml

Produtor Quinta daRibeirinha
Pais: Portugal

RegidoTejo

Safra 2011




Rota de Cabral Branco

ELLABORACAO

CARACTERISTICAS ‘ORGANOLEPTICAS:

E um vinho dearacterjovem, com umatractivacor citrina e aroma floral. Na
boca é fresco e apresenta um final bem balanceado. Acompanha bem marisco,
pratos de peixe e comigaponesa.

HARMONIZACAO:
Acompanha bem marisco, pratos de peixe e comida japonesa. E um vinho
agradavel, com uma boa acidez.

TEMRPERATURA DE SERVRCO:

COMPOSICAQ DE;CASTAS:
Fernao Pires &rincadeiradas Pratas

ANALISES

Volume 750ml

Produtor Quinta daRibeirinha
Pais Portugal

Regidao Tejo

Safra 2011




Rota de Cabral Reserva Tinto

ELABORACAO

CARACTERISTICAS ' ORGANOLEPTICAS

Este vinho fermentou com leveduras selecionadas a 26° C em cubas de inox
durante 6 dias. Foi efetuada a curtimenta durante 2 semanas com as massas,
tendo-se realizado a fermentacaoalolactica Estagiou 4 meses em barricas de
carvalho francés.

HARMONIZACAO
Sirvao a temperatura de 16°C, com pastas, camesnelhas assadas, ou pratos
bem condimentados, como uma feijoada, ou um cozido a portuguesa.

TEMPERATURE SERVICD6°C

COMPOSICADE (CASTAS:
Castela@¢30%) Aragonef40%) elrincadeirg30%)

ANALISES:

Volume 750ml

Produtor Quinta daRibeirinha
Pais Portugal

Regiao Tejo

Safra 2011




Vale de Lobos Tinto

ELABORACAO

CARACTERISTICAS /ORGANOLEPTICAS:
Vinhomuito elegante comtaninossuavese aroma ddrutasvermelhasem
maduras bemcasadasom abaunilhada madeiraem queestagiou

TEMPERATURA DE SERVEC@¢ 18° C

HARMONIZACAO:
Acompanhagratosbemcondimentadoscozinhatradicionalportuguesapratos
orientais pastas earnesvermelhasassadas

=

COMPOSICAD DE;CASTAS:
Castelad~rancésTrincadeiraPretae TintaRoriz

VALE DE LOBOS

TINTO

f ‘”@; - ANALISES:
{ %,\ f@{ Volume: 750ml
; Produtor Quinta daRibeirinha
Pais: Portugal
RegidoTejo
Safra 2008




Vale de Lobos Branco

ELABORACAO

CARACTERISTICAS /ORGANOLEPTICAS:

Decor palha, apresentaum intensobouquet defutastropicais predominanda
abacaxie a banana. Tem umxcelentesstrutura resultadodo bomcasamentacom
a madeira Desaborpersistente2 umvinhoelegantee equilibrado

HARMONIZACAO:
Acompanhagratosbemcondimentadoscozinhatradicionalportuguesapratos
orientais pastas earnesvermelhasassadas

TEMPERATURA DE SERVCQ@

COMPOSICAD DE;CASTAS:
FernaoPirese TrincadeiradasPratas

ANALISES:

Volume: 750ml

Produtor Quinta daRibeirinha
Pais: Portugal

RegidoTejo

Safra 2010




